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ИОДОЖКИИЕ 

XX открытого кулинарного фестипал» «Пермисая К>|х«и-*201ЙЛ 

Тема^ Пермская земля дружбой и-дродов. креика! 

Цеди..«Рестипаля: популяризация национальной кухпи пародов России; 
раааотие рабочега (корпоративного) питания, СодрацрггИ? цациоцгшыиух 
K:yjji-;uapnbix традиций; выявление и поощрение таяа^игааых, тпорчески 
работающих кулинаров; повышение и ссее^шенстпошние уроуид 
лр^фесси^рнальното масюрствя и культурь) o6cJiy»cMaMiKir и сфере 
аЙщестпениого питания,развитие индустрии №ся:е.нрийм'ства. 

Задами Фестиваля: 

популяризация кулинарны?; и кондитерских изделий1 ИЗ 'Продуктов 
местных товаропроизводителей; 

— повышение уровня профессионального масюреш-а рабоТИИ1фд сферы 
общественного питания; 

— популяр^йция- .национальной кухни народоа Пер^еко^ KpaKi 
•̂  раеэфостраненае передовою опыта в Предприятиях ойщеетренног-о 

Титаник rapojta Перм:и и Пермского края; 
— поощрение инициативы юридических лиц ,и ицдиаидуалвиых 

предпривимшелей во соверцхенствоваиню оргаииааади работы 
и.б'ьенсгоВ oGuiecTReiircoro питания И рестораиий1Ч>;би;шсса. 

Во время Фестиваля пройдут следующие мероприятия: 
^ Влаготворительиая акции по нрисотовлению .100 кг. Чйннегретл 

оподцмаго, при участии детей, оцтащиихс*'беа попенедшй роди-оагей; 
- X Краевця Ол» мин аду «Индуетрил гштайМй» среди обуийн)щи^ся 

профильных обрязоиа-гслыгых учреждений "'(Приурочена К П1-летщо 
РЭУ им. Г.В. Плеханова). 

1- Деловая программа; 
-- Выставка с «егустКциоНиои площадкой продукции местных 

••чтаропроитоднтелей. 

Дата проведения; 24-25 апрели 2018 года 

Место проведения, (площидкя .Фестиваля); — n KlepiMt, ул. 
ПетропаытвскаяД85, «Дворец молодежи» города Перми • 

1. Оргаиичашры Фесгиццди 
Конкуре дргаиизуют-. 
0 0 «Пермокая ассоциация кулинаров»,, Пермский институт (филиалуРЭУ WM. 
Г.В. Плеханова ори поддеряске Союза промыишенникови лредприииматедей 
ГГермекога края «Сотрудничео во».. Opi-aHHaaTOpw обеспечиваю!' 
информацвонную и спхжсорскую поддерхску мероприятия, рас^мочренйе 
KOJ гкурсцоц ДоКУмептаци и, предоставляемо и у частниками, ио^^аедедие 
итогов. 

2. Условия участин в Фестивале 
В Фестивале могут принять участие команды кулинаров, работающих В 

прёДП.рИя-ГЦях и организациях всех форм собствецнОети. студента 
орофцльтгых учебных заведений городои Пермского края^ а также других 
регионов России, Ближнего и. Дальнего "зарубежья. 

Перечень професси опал ьшлх конкурсов указан в приложении № I к 
Наотоящему положелию. 

Участники Феешваля направляют заявки в орпдомитет, Заявки на. 
участие в конкурсах Фестиваля принимаются до ] К апреля:20)7 года - форма 
заявки прияожешо № 2. 

3. Оби(Ие НоложсНиядля ncev участнике». 
Все прйду^гы, исполняемые для Нригото'впё![Ия;, ДблжЦЫ иметь 

соотвстстпугощас сертификати и другие необходимые документ].!, 
Оргацизаторм Фестившгя предоставляют место на площадке Фестиваля с 
оборуДовгуIHCM: эдектроплта, иароко!шектомат, холодилг.!ttijc* мойка, 
Т1рои:1водствен.вые столы, спислаж. 

Поварской и пструмент, кухонная посуда,, мелкий инвентарь не 
предоставляется:. 

Кудинэрьг должны иыетунать и профсссионал)'.н'оЙ; одежде: кургКа, 
кйнл^с, брюки, фартук, специальная Обувь. Все кулинары, уЧасОДЮиме в 
npWtOTô JieHHH продуктов, доижды иметь ори себе действующую санитарную 
книжку 

По согласованию с opTaHHaauTiOJHmiiM комитетом Феетиваля дйнускаетеа 
исдодьаованиеранее припэтовлециых деталей, требующих большого времени 
в приготовлении (чипсы, тесто «Филло», соусы и т.д.), Ошпгн, необходимые 
для лоиготовлення, должны быть очищены. 

Судейские бригады состоят из независимых экспертов, осущестиляющих 
судейство по 'системе WAKS. 

По итогам Фестиваля каждый участник получаст диплом-участника. 

Призовой фонд Фес шпал я : 
- 34,X иссто медали, идичломы, а также призы отецонспрдвфес^ивзля;, , -
- за И й 1Ь>- дипломы, меда)[Н и цепные подарки отч^ноцсоров Фестиваля; 



- кубки Пермской ассоциации Кулинаров; 
- победители номинаций нагргркдаютсн дипломами Фестиваля-. 

- за сохранение и иозрождоиис; национальных традиции; 
- за иидииидуальдасть, оригинальность и собственный стиль; 
- за профессионализм в поварском искусстве; 
-ча профессионализм в кондитерском искусстве; 
- за художественное решение н оформлении; 
- за креативный подход 'В оформлениийлюда; 
-за самый здоровый и сбалансированный обед. 

Заявки направляются но эл. почте: ^„У^о^ттаП.Ш-не иО̂ ДНеб 18 апреля. 
2018г. 

Справки по телефонам: 
Плакхина Лариса Викторовна - Телефон:H-CJ02-80-59-934; 
Обухова Татьяна Владимировпу-(342) 282г01-10. 

Учаегис в Фестивале платное: 

- Командные соревнования ~2 500 рублей за. команду; 

- Командные соревнования юниоров - 2 000 рублей за KOMai игу; 

- Индтждуалыn.ie еоревнонания - 1 000 рублей за участие; 

- Арг-класс - 500 рублей за работу. 

К жеребьевке допускаются липа-, предстаиищиие платежное поручение. 

Оплата осущертвлис^сн со следующей формулмропкой; Члснгл-ий 
n-juoe зя участие » Фестниале «Пермскач Kyxhii», 'НДС не ofutai'atn'cn. 

СредСт-ва перечислится в филиал ОАО ,В'ГБ в г. Нижнем Яовгороде- на 
счет Пермской ассоциации кулинаров. 

ИНН 5906043041 КПП. 5906.0100] 
р\е 40703810013240000016 
в филиале ОАО Банк &Т.Б В г. Нижнем Новгороде 
БИК 042202837 
Корр. счет 30,10181020000000837 
ОГРН [025900014733 

Приложение i 

Перечень професСиоиалп»Нь1« конкурсов 

1. Командные соревнования по классу U 

1.1. Рабочее (кордорятивнос) питание 

В' соре ил овациях могут ПрИЦйтТ̂  участие команды предприятий 
общественного питания осущестцляющих евою деШ'елышстъ на 
дагдарнятиях. 
Команда На оборудованному^а^ке!» Течение 9ft минут готовит бед. 
СЮед состоит и:( четырех блюд (закуска. Первое. Второе блюдо. Сладкое 
блгсую - кисель). 
Я?комендуется для J ipnготопл&иия иецользовоть следующие продую-!;!: 
-Холодиад закуска - овощи; 
-.Первое блюло - сел1.>скохйзяйствеиНая irfftfta; 
-Горячее блюдо- сельскохозяйственная, птица. 
Обед I"OIT)BHXI.CH и сснгшстсчШй с нормативными требованиями и 

физиологическими, нормами к катерориям, для которых организуется 
питание, с уч.стрм стоимости рациона. Обед готовиться на три персоны - две. 
для дегуетадии в жюри, одиц на экеншицню. Защиту тгрОИ'йзодит капитан' 
команды. 

1.2. Отборочные соревнования «Chef a la Kusse-2019» 

В соревнованиях могут принять участие команды предприятий 
Общеетвенцот питания оТкрь1т<>Й сети^ профильных профессионалышх 
учебных запелений, предприятий Социального питания. KoMaTiAa должна 
имел, о^^ин'иалыюе. название и состоят*, из трех кулинаров.. 

лоМанда на оборудованном участке в течение 90 минут гстсоиит 
Национальный обед из трех блюд .(заьуека, второе блкщо, десерт) в 
ресторан) гой подаче. 

Рекомендуется цри приготовлении обеда использовать следующие 
продукты; 

- Холодная закуска: речная рьтба реки КамЗ^ 
- Горячее блюдо, сельс.кохозяйетвенная отита; 
- Десерт: мед, ягоды Пермского крал*. 
Обед г^Човится на три персонь* - 2 д:[я жюри, один - па экспозицию. 

Конкурсные блюда по их готовности, 'Предостшийются в дегустационное 
жюри для защиты притосовлеины* блюд. Для .ча1ди̂ 1>1 должен выйти капитан 
команды. 

Порядок старта работышманд определяется жеребьевкой керед началом 
соревнований, проведенной на организационном, собрании перед стартом. 
Стар! нроИзвфштся с рачрывомзн ХО MHIIJT." 



Экспозиция сопроволслается табличкой на столе с указанием начвания 
комапдй. ОсНошой набор сырья для приготовления обеда переделяет 
комагща и привозит с собой. По итогам определяются 3 команды 
na6e,y«e»eu, каторие будут награждены призами от :1ХНерально х̂) партнера 
ООО «METRO Cash & Сапу». Команда занявшая: первое место буцет пметь 
араво на участие п апреле 2.019 года в чемпйШате rfChet"a la Кшзе:» г. 
Москва. 

Критерии оценки командных еоревиопаний; 
- плмеиа оргшлиаци'й рабочего места, рациональное. иепощ.зование 

продуктов (10 баллов); 
- правшиность испо1[ьзовання технологических прифмоу к средств; 

(20 баллов); 
- презентация. Внепгний ьнд блюда, соразмерность тюрцик и новые 

техподогии приготовлении блюд (15 бгиглов); 
- вкусовые сочетания! арома:г (50 баллов); 
- отраясечие заданно'Й тематики (5 баллов). 

2. Индивидуальные нрофесешшялиныесорсвиопания. 
Участникам конкурса предоечашшегея. площадка, осаашенная 

игоб:эддимглм технологическим, холодильным Тй весрНэ^ер^ггельным 
оборудованием. Мелкий инвентарь не предоставляется. 

Понар ка1е""орня А -практический кдисседегустацией 

2.1. Соревновамии - «'.)тио-такусКа» 
ПроДолжИчельИоеть работы 40 минут. 
Участник, гаходит, используя спои продукты и посуду* этно-за1сус1<у по 

старинным рецептам в количестве 2-х пордий. Одна на эксПоз'имк'О, одад в 
жюри}и\я дсгз'Ста'НИи. Допускается использощгкИе полуфабрикатов итоговых 
соусов, 

1.2. «Черный ишйк» 
иродолддатедьность работы 60 минут. 
'Участник готовит 2 порции основное горячее блюдо е иепользовшгиОм 

нродуртов из «'серного ящика». Продукты для гарнира и соусов, посуда: для 
Подачи обеспечивается участниками самостоятельно. Dee продукты из 
«Черного ящика» должны быть исполкюоаны. 

2.3- «Кяша - кормилииа uauiaft 
Продолжительность работы.- 60 минут. 
Участник-готовит 2 вида катд по 2 поряин каждой. 

Один вид как самостоятельное блюдо, второй вид^ как десертное блюдо. 
Х1рн»етстйуе'гся подача с интересНь(М'н Соусами, подходящими по 

вкусогюй и "цветовой, гамме" блюдз'. 'Участник использует собственйьш 

продукты, ноеуду и инвентарь. 

2.4 «IVIHCIIOC рубленое изделие» 
Продоллсител^ность работы 60 минут. 

Участник готовит 2 порции блюда. Одна на экспозицию, одна в жгори. 
Принатствуетея подача с интересными гарнирами. Соусами, )?РДХодащимй ао 
цасовой й гн^сойоб Та>Аме блюду. Участник исоолиуст собственные 
продукты, посуду .и инвентарь, 

23^ «Кондитер» 
ПродолжитедГ'гтсть работы 60 мннуч; 
Участник готовит два авч^реки* десерта (до 150 гр.) по 2; порции 

каждого с обязательным оформлением Продукт для изготовления изделий и 
посуду для родами, участники используют свою. Допускается нешльзошшие 
сложны* домашних зш-огрврк. 

Критерии оценки индивидуальных соренноплний: 
- гигиена организации рабочего места, рациональное иснодьзо|за1гие 

продуктов (1.0 баллов); 
- правтдапость ИсиСУгъзованил технологическихлриемов и средств; 

(^0 балдод); 
- црезеттщия. Вненщий вид блгода, соразмерность лОрцти а-* новые 

технологии прИ1чг1'овлепИяблюд(15 баллов); 
- вкусовые сочетания, аромат (50 баллов); 
- Отражение заданной тематики (5 баллов). 

2.6 Конкурс оф и цн а нтон 
Участник, взяв поднос со стола с выбранными бокалами и выбранной, 

бут^пкой .^ииа додТкен кодойти к столу и перед членами жюри открыть 
своими ннетрум'еахам.и бутылку вица, с помощью дсКйЕ1Тера про&есте 
декангадню. гхорекомендовать, к Ка1сим блюдам, лучще Нодадатд, данное вино, 
и 1 [асюлиит'ь равдмрмерно 6 бокалов вином. Доливать неразрешается. 

Затем на столе, как можно быстрее показать по 10 сПосббйв скЛзАЬшшия: 
салфеток: 5 лдя бизнес-лайча и завтрака, 5 для вечернего банкета н дам.- их 
т-оЧШЛС назпзиия. Виио, бокалы, салфетки будут предоставлены 
организаторами. 

3. Конкурс «Арт-клаесл категория О 
3.1.Арт-кдасс поваров 

Банкетное блюдо 

3.2. Арт^класс ыондитеров 
- 'Изделий их мастики или марпинаиа; 



3,3. Класс «Иное» 
- Картины, панно и различные композиции из спений, чая, кофе, 

сухарикоа, зерновьсх и бобовых культур; 

В каждом классе участник может высганн'п. только одно изделие. 
К каждому блюду и изделию прилагается информационная карточка, где 

указывается: 
- название блюда (изделия)., стола; 
- <1>.И.О. исцоднителя. 

ГТобедктель конкурса определяется в каждом классе отдельно по 
наибольшему количеству набранных баллов по следующим критериям: 

- соблюдение требований, дреййявляемых к Мзделдям, конкурсу 
соответствующего класса; 

- степень сложности, дМайН (мастерство ленки* резки, 
оформления); 

- тонкоеть и изящество «формдемия иаделня, работы; 
- воплощение идеи, законченность работы; 
- оригинальность исполнения. 

Блюда, потерявшке эстетический, и внешний шд. снимаются а 
зкепозицин по согласованию с участником и оргкомитетом. 

Приложение 2 

Заявка (командные соревнования) 
для участия в XX открытом фестивале кулинарного искусства 

«Пермская кухня» 

Наименование конкурса_ 

Ф.И.О. участников: 

Место работы: (город, предприятие, адрес) 

Телефон, эл.почта 

Стаж работы, квалификационный разряд участников 

Нуждаетесь или нет в гостинице. 



Приложение 2 

Заявка (индивидуальные соревнования) 
для участия в XX открытом фестивале кулинарного искусства 

«Пермская кухня» 

Наименование конкурса, 

Ф.И.О. участника: 

Место работы: (город, предприятие, адрес) 

Телефон, эл.почта 

Вид деятельности (повар, кондитер, официант, бармен, пекарь, бариста) 

Стаж работы, квалификационный разряд 

Нуждаетесь или нет в гостинице. 
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